SURPRISE MENU — GANZER TISCH (NUR AM ABEND) ENTIRE TABLE (EVENING ONLY)

Lehnen Sie sich zurlick und lassen Sie sich von unserem Kiichenteam (liberraschen!

4-Gang Menu menu 4 courses 105.00
5-Gang Menu menu 5 courses 125.00
6-Gang Menu menu 6 courses 135.00

ZUMTEILEN - TO SHARE

SAN DANIELE

Italienischer luftgetrockneter Schinken 140g - San Daniele ham
Mit Burrata - with burrata

VORSPEISEN - STARTERS

ARTISCHOCKENSALAT
Artischocken - Taralli - Burrata
Artichokes - taralli - burrata

MELANZANA ALLA PARMIGIANA
Aubergine - Mozzarella - Tomatensauce - Parmesan Espuma
Eggplant - mozzarella - tomato sauce - parmesan espuma

Vorspeise
THUNFISCHTATAR 29.00
Thunfisch (vN) - griiner Apfel - Yuzu
Tuna (VN) - green apple - Yuzu

RINDSCARPACCIO 28.00
Rind (cH) - griner Spargel - Parmesanspane - Balsamico
Beef (CH) - green asparagus - parmesan shavings - balsamico

VITELLO TONNATO 27.50
Kalbsfleisch (cH) - Thunfischsauce
Veal (CH) - una sauce

RISOTTO & PASTA Vorspeise

ORECCHIETTE 26.00
Barlauchpesto - Stracciatella di Burrata
Wild garlic pesto - stracciatella di burrata

RISOTTO ACQUERELLO 28.00
Guanciale (1) - griner Spargel
Guanciale (IT) - green asparagus

HAUSGEMACHTE RAVIOLI BRASATO 26.50
Gefillt mit Brasato (1) - Salbeibutter
Stuffed with brasato (IT) - sage butter

PACCHERI ALLA GENOVESE 27.50
Gezupftes Rind (cH) - Parmesan
Pulled beef (CH) - Parmesan cheese

SPAGHETTI ALLA CHITARRA 30.00
Rote Garnele (ron) (iT) - Krustentier Bisque
Red shrimp (raw) (IT) - crustacean bisque

Weinbegleitung
+45.00
+ 55.00
+65.00

27.50
+8.50

18.50

19.00

Hauptgang
38.00

36.00

35.00

Hauptgang
33.00

36.00

37.00

34.50

38.00



SUPPE - SOUPS
ERBSENCREMESUPPE EI MIMOSA 16.00

Pea cream-soup - stuffed egg

FISCH - FISH

PULPO 44.00
Tintenfisch (aus) - Paprikacreme - Lauch
Octopus (AUS) - paprika cream - leek

WOLFSBARSCH ALLA LIVORNESE 46.00
Wolfsbarsch (GRr) - Cherry Tomaten - Oliven - Kapern - inklusive einer Beilage zur Wahl
Sea bass (GR) - cherry tomatoes - olives - capers * one side dish of choice

THUNFISCHSTEAK 49.00
Thunfisch (vN) - Quinoa - griner Spargel - Senffrichte
Tuna fillet (vN) - quinoa - green asparagus - mustard fruits

FLEISCH - MEAT Vorspeise Hauptgang

POLPETTE 38.00 46.00
Rindsballchen (cH) - Tomatensauce - getoastetes Brot
Beef meatballs (CH) - tomatosauce - toasted bread

0OSSsOBUCO 52.00
Ossobuco (cH) - alla Milanese - Safran- Risotto
Ossobuco (CH) - alla Milanese - saffron risotto

HEREFORD BEEF Lady cut 140g 47.00 / 59.00
Irisches Hereford Rind 200g - Fruhlingsblumen- Kruste - inklusive einer Beilage zur Wahl
Fillet of Irish beef - spring- flower crust - one side dish of choice

KALBSKOTELETT 59.50

Muotathaler Kalbskotelett - inklusive einer Beilage zur Wahl
Veal steak - one side dish of choice

BEILAGEN - SIDE DISHES

Parmesan- Risotto - Safran- Risotto - Butter Tagliolini - Bratkartoffeln
GrillgemUse - Spinat
Parmesan risotto - saffron risotto - Tagliolini with butter - Fried potatoes
Grilled vegetables - Spinach

Jede weitere Beilage kostet 8.00
One side dish additional costs 8.00

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie
gerne unsere Mitarbeitenden auf Anfrage.

Our employees will gladly provide you with information on allergens.

Unsere Backwaren werden mit Schweizer Produkten in der Schweiz produziert.
Our baked goods are made in Switzerland using Swiss ingredients.

Preise in CHF inkl. MWSt * All rates in CHF incl. VAT



